' PARA PICAR

* TAQUITOS DE SALCHICHON IBERICO TRUFADO (906R/2006R) O @ @
ROCAS DE QUESO GRANA PADANO (906R/2006R) O @
TABLA DE 3 QUESOS (CURADO, IDIAZABAL, AZUL) O @
CONSERVA DE MEJILLON XL EN ESCABECHE CON CHIPS (3 ups) @@
* ANCHOAS 00 CON MANTEQUILLA AROMATICA up) O @ &
ENSALADILLA CLASICADE ATIN®@ @ O

z=
~ PARA COMPARTIR

ENSALADA DE CHERRYS, DADOS DE QUESO FETA
Y ALINO DE OREGANO FRESCO O
v % TOSTA DE ATUN MARINADO ALASOJA@ @O O
PROVOLETA GRATINADA CON PICO DE GALLO Y OREGANO ©
* CROQUETAS DE TXULETAO @O
PATATAS DIABLAS O @
v % POLLO-PANKO CRUJIENTE CON SALSA DE MIEL MOSTAZA @ © &
BASTONES DE BERENJENA FRITOS
CON ALINO DE AJITOS Y COMINOO @ &
ROLLITOS VIETNAMITAS DE MARISCO Y PESCADO
CON MAYONESA SWEET CHILI Y CILANTRO@ Q2 QOO
MORCILLA DE ARROZ CON PIMIENTOS R0JOS ASADOS
HUEVOS ROTOS CON CHISTORRA / JAMON ©

_PARA COMER CON LAS MANOS

BRIOCHE DE MARISCO Y SALSA ESPECIALO@ QO QO
* PEPITO DE PULLED PORK, COLESLAW Y SALSA CHEESYO @O & O
@ % BURRITO DE 3 CARNES, CEBOLLA MORADA
Y MAYONESA DE HIERBASO @ © &
* PASTELAMORUINA@ @O O
MINI CHEESE BURGER O @ © &

* ARROCES POR ENCARGO (CONSULTAR SUGERENCIAS)

LA BARRA

4

V " &
PAVAVAY,
AR DEL

" _PARA REMATAR

LOMO DE CORVINA CON “RISSOTO” DE CALAMARO @O OO
BACALAO GRATINADO AL AJO SOBREPISTOOQC O @
MILANESA DE TERNERA, HUEVO, TRUFA'Y PARMESANOO @ Q G
* CANELONES DE POLLO ASADO CON BECHAMEL SETASYTRUFAO @ @
v LASANA CRUJIENTE “TIKKA-MASALA" O @
v PLUMA IBERICA MACERADA, EMULSION DE AJO AL WHISKY O @ O
COSTILLA DE TERNERA 65°CO @& O
LOMO BAJO A LA PARRILLA CON GUARNICION
PATA DE PULPO A LAPARRILLAO ©

| PARA ENDULZAR

* TARTA DE QUESO Y FRUTOS ROJOSO @ O

»* [ORRIJA DE BRIOCHE CARAMELIZADA

Y HELADO DE NARANJAY AZAHARO @ ©

TARTA DE 3 CHOCOLATESO @ 2 O

COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE BAILEYSO @ @
VINO DULCE DE NARANJA (coPA)

@ VUESTRAS FAVORITAS
% NUESTRAS RECOMENDACIONES

O LACTEOS O SETAS

@ GLUTEN € APIO

& SESAMO &3 S0JA

@ HUEVO @ CRUSTACEOS
&9 MOSTAZA MOLUSCOS

FRUTOS DECASCARA € PESCADO

¢UNA CERVEZA? EN #LABARRADEL3 PUEDES DISFRUTAR DE

strella Galicia
CERVEZA
1))
BODEGA




